
C a r p a c c i o  d i  S e p p i a  a r r o s t i t a  e  
C r e m a  d i  N e r o  d i  S e p p i a

TAGLIOLINI AL CAVIALE “OSIETRA”
P a s t a  f a t t a  i n  C a s a ,  B u r r o  d ’ A l p e g g i o  a l  L i m o n e

Secondo
ROMBO CHIODATO

V e r d u r e  I n v e r n a l i  a l l a  B r a c e  
e  G a z p a c h o  d i  D a t t e r i n o

Dessert
TARTETATIN DI MELE E CANNELLA

C r e m a  i n g l e s e  a l l a  C a n n e l l a  e  
G e l a t o  a l l o  Z a b a i o n e

€200

C r e m o s o  a l  C a p r i n o ,  C a v i a l e  a l  T a r t u f o  n e r o

I n s a l a t a  t i e p i d a  d i  P o m o d o r i n i ,  P a t a t e ,
C i p o l l a  r o s s a  d i  T r o p e a ,  R u c o l a  e  B a s i l i c o

Primi
RISOTTO CON ZUCCA MANTOVANA

I l  M e n ù  c o m p r e n d e  u n  b i c c h i e r e  d i  B o l l i c i n e
a l l ’ a r r i v o  d e g l i  o s p i t i

M E N U  D E G U S T A Z I O N E

Capodanno

Antipasti
SELEZIONE DI OSTRICHE

L e  M i g n o n  d i  G o r o ,  L e  G r i s ,  P u r e  C a r i n e

CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO

CATALANA DI ASTICE

Via Sicilia, 45/47, Roma  •  +39 06 557 5012


